
 
 

 

 
 
 
 

Día del Pilar  
- Menú Degustación 12 de Octubre – 

Aperitivo El Palco. 

Ensalada de nuestro Salmón marinado, Espárragos Trigueros al Vapor,  
Tzatziki y Brotes de la huerta. 

Arroz cremoso de Moluscos “casi al Pilpil” (Berberechos, Almejas y Navajas). 

[···] 

*Bacalao confitado con Pimientos asados y Espuma de Ajo tostado.* 

Sorbete de Mandarina y Vodka Negro. 

*Ternasco de Aragón a Baja Temperatura con Puré de Patata chafada y su Glasé.* 

[···] 

Nuestro Melocotón de Calanda al vino con Helado de Hierbabuena. 

 

Menú Degustación 50 € (IVA incluido) 

Menú Abierto 40 € (IVA incluido) 

(* A elegir entre Carne o Pescado * - Sorbete no incluido) 

 

Vino (GLARIMA Bodegas Sommos), agua y pan incluido. 

(Para un mejor servicio, cada mesa escogerá en exclusiva el formato menú o el formato carta) 

ALÉRGENOS: Dada la contaminación cruzada que puede suceder en este tipo de cocina, no podemos ofrecer alimentos 

100% libres de los principales alérgenos alimenticios. Todos nuestros ingredientes y platos pueden contener trazas de 

cualquier alérgeno alimentario del listado. Para más información consulte con la encargada del local. LISTADO de 

ALÉRGENOS: gluten, cacahuetes, altramuces, apio, crustáceos, frutos de cáscara, granos de sésamo, huevos, leche, 

moluscos, mostaza, pescado, soja, sulfitos y dióxido de azufre. 


